Pl==nilha

PRODUTO Quan. N° N° Dias Periodicidade | Periodicidade Quant, Quant, unitario g
Alunos | Alunos | letivos | no cardapio EMEF. unitario EMEF
EMEI EMEF EMEI. EMEI
01 Abaobrinha 500 200 2 vezes por 1 vezes por 10 gramas 15 gramas
827 2563 meés meés
02 Alface crespa 1700 200 3 vezes por 2 vezes por 10 gramas 10 gramas
927 2563 semana més
03 Alho novo 250 200 4 vezes por 2 vezes por 01 gramas 01 gramas
| 927 2563 semana semana
04 \ Banana prata 13000 200 3 vezes por 2 vezes por 30 gramas 60 gramas
927 2563 semana semana
05 \ Batata Inglesa 2000 200 3 vezes por 4 vezes por 10 gramas 20 gramas
rosa gratda, 927 2563 semana més
06 \ Batata doce. 900 200 1 vez por 2 vezes por 50 gramas 100 gramas
| 927 2563 semana més
07 \ Bebida Lactea 2500 200 1vez pormés | 1 vez por més - 100 ml
sabor morango. 827 2563
08 \ Beterraba . 1100 200 2 vezes por 2 vezes por 30 gramas 50 gramas |
027 2563 semana més
09 Bolacha caseira, 2000 200 1vezpormés | 1vezpormés | 10 gramas 20 gramas
827 2563
10 Brécolis. 1200 200 2 vezes por 2 vezes por 20 gramas 20 gramas
‘\ 927 2563 semana més
1 j ‘Carne bovina em 4000 200 2 vezes por 1 vezes por 50 gramas 100 gramas
<ubos 927 2563 semana més
12 | ®Carne moida 4000 200 1 vez por 1 vez por més 50 gramas 100 gramas
=—0ongelada sem 927 2563 semana
=jorduras, de 12,
13 | € ortes de frango 4000 827 2563 200 1 vez por 2 vezes por 50 gramas 100 gramas
=sobrecoxa sem semana més
€SS0 tipo iscas.
14 | Cortes de frango 3500 927 2563 200 1 vez por 1 vez por més 50 gramas 100 gramas
|| =>eito sem osso semana
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200 5 vezes por 3 vezes por 20 gramas 20 gramas
2563 més semana
200 2 vezes por 2 vezes por 10 gramas 20 gramas
2563 semana més
200 2 vezes por | 2 vez por més \ 10 gramas 10 gramas
2563 Semana
a 2 vezpormés | 1vez por més ‘ 10 gramas 10 gramas
2563
E 02 vez por més | 1 vez por més “ 10 gramas 10 gramas
2563
E 1vez pormés | 1 vez por més ‘ 10 gramas 20 gramas
200 3 vezes por 2 vezes por ‘ 50 gramas 100 gramas
- semana mes
200 E 1 vez por més ; 50 gramas 100 gramas
moo 1vez por més [ 1vez por més \ 150 ml 150 ml
2563
moo 3 vezes por 1 vez por \ 50 mi S0 ml
2563 semana Semana
200 | == 2 vezes por \ ..... 50gramas
2563 semana
200 Svezespor | - 61598 .| S A —
2563 Semana
200 Svezespor | @ 100ml | e
semana
2563 200 1 vez por 1 vezes por ‘ 30 gramas 50 gramas
semana més
2563 200 Tvezpor | 5 gramas —
semana
200 2 vezes por 2 vezes por ; 50 gramas 100 gramas
semana més




—

Melado novo 450 ﬂ 200 | = 1vezpormés | - | 20gramas
927 F 2563
Morango in 1000 927 2563 200 2 vezes por 1 vezes por 20 gramas 20 gramas
natura. semana més
Nata 800 927 2563 200 1vezpormés | 1vezpormés | 30 gramas 30 gramas
pasteurizada .
Ovos de galinha 1600 827 2563 200 1 vez por més R 50 gramas e
caipira, i
Quarto suino, 2600 827 2563 200 1 vez por 1 vez més 50 gramas 100 gramas
$em 0sso, L semana
36 | P3o fatiado 1600 927 2563 200 1 vez por més [ 1 vez por més | 10 gramas 20 gramas
37 | Pepino . 1000 827 2563 200 2 vezes por 1vezpormés | 10 gramas 20 gramas
més
| 38 | Queijo colonial, 720 927 2563 200 | s 1 vez por més — 20 gramas
E Repolho verde, 1800 927 ‘ 2563 200 2 vezes por 2 vezes por 30 gramas 50 gramas
semana més
H Tempero verde. 3800 827 _ 2563 200 S vezes por 3 vezes por 2 gramas 5 gramas
semana semana
H Tomate tipo 5000 Qa7 2563 200 S vezes por 3 vezes por 05 gramas 10 gramas
. longa vida . semana semana




CRITERIOS DE AVALIACAO DAS AMOSTRAS

- Cor vibrante e Caracteristica da variedade, nao ter manchas ou greas esverdeadas em
frutas que j& deveriam estar maduras (como o maméo).

- Brilho natural na casca.

- Nao devem apresentar cortes, amassados profundos oy casca enrugada

- Deve apresentar boa textura confirmando que esta em estado de maturacéo ideal para o
consumo.

- Deve apresentar cheiro caracteristico
- N&o pode apresentar Sujidades e folhas oy galhos.

Produtos Lacteos e derivados

- Devem conter rétulo com procedéncia, validade, tabela nutricional e temperatura e
conservacéo.

- Devem apresentar embalagens intactas, lacradas e apresentacdo normal sem
estufamento oy qualquer outro defeito que pode afetar o produto.

Produtos Nio pereciveis

D
- Deve ter qualidade adequada ao produto e eéstar em conformidade com g descrigcéo
solicitada. N&o deve apresentar sujidades e nem gréos quebrados.

Produtos Carneos e derivados

Produtos de pPanificacdo

- Devem apresentar rétulo com procedéncia, tabela nutricional, lista de ingredientes e
validade.

- Devem apresentar aspectos condizentes com o produto, ou seja recheio, massa,
assados adequadamente.

- Devem apresentar aroma e sabor caracteristico do produto.



